
Café, Thé, Mignardises

Menu Réveillon de Noël

Amuse-bouche
L’huître : de nos côtes, gratinée au sabayon au champagne

Le homard : en verrine, douceur du verger et mousse d’oignon caramélisé

Entrée
La Saint-Jacques : émulsion de jus de homard corsé, 

déclinaison autour du potimarron

Plat
Le bœuf : filet de bœuf race Normande,

duxelles de champignons forestière, sauce au foie gras

Dessert
Création de Noël par notre pâtissière Lucie Mouazé,

proposée avec sa coupe de champagne offerte

Trou Normand
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